
CHARDONNAY 2025 

L A T I D O S  D E  L A  T I E R R AL A T I D O S  D E  L A  T I E R R A

Origen: 
Gualtallary, Valle de Uco, Mendoza, 1200 m.s.n.m.

Alcohol: 13,8 % v/v

Suelo: 
Suelos aluviales con presencia de piedras, gravas 
y componentes calcáreos. De excelente drenaje y 
baja fertilidad, aportan mineralidad, precisión y 
carácter al vino.

Elaboración:

Notas de Cata: 
Un Chardonnay de gran intensidad aromática y 
perfil sofisticado, donde se destacan las frutas de 
carozo frescas combinadas con delicadas notas 
de fruta abrillantada, limón y manzana verde. En 
boca despliega una expresión amplia y vibrante, 
con capas de durazno, cítricos maduros y sutiles 
toques tropicales que recuerdan al ananá y al 
maracuyá. Su acidez firme y refrescante aporta 
tensión, equilibrio y persistencia, dando lugar a 
un final elegante, envolvente y de gran frescura.

70% ánforas / 30% barricas. Las ánforas preservan 
pureza, textura y expresión frutal, mientras que la 
barrica aporta volumen, complejidad y sutil inte-
gración. Crianza de 12 meses.




