
CABERNET FRANC 

N O T A S  D E  C A T A
De color rojo rubí profundo, con gran intensidad aromática que 
recuerda a pimiento fresco y grillado, eucalipto y pimienta. En boca es 
amabale y delicado gracias a la suavidad de sus taninos maduros. Su paso 
por barrica de roble francés, aportan un elegante volumen.

C O M P O S I C I Ó N
VARIETAL: 100% Cabernet Franc

V I N I F I C A C I Ó N
Cosecha y selección manual de racimos y granos en bodega. 48hs de 
maceración fría a 8°c y maceración completa en 21 días. Fermentación 
alcohólica en pequeños tanques de acero inoxidable. Fermentación 
maloláctica espontánea en barricas. 12 meses de añejamiento en barricas 
de roble francés 20% nuevas, 40% segundo uso y 40% tercer uso.

O R I G E N
Valle de Uco 

Viñedos con prácticas sustentables del suelo. 
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